
Bolo de chocolate - Recheado com doce de leite.
Bolo de chocolate - Recheado com chocolate.
Bolo Matilda - Recheado e coberto com creme de
chocolate trufado.

Bolos
BOLOS DE FESTA

TORTAS ESPECIAIS

Padrão: R$ 69,90

cardápio

TORTAS TRADICIONAIS

Amendoim - Amendoim com doce de leite.
Brigadeiro - Brigadeiro trufado.
Dois Amores - Creme belga de chocolate ao leite
e creme belga de chocolate branco.
Trufada - Creme trufado de chocolate ao leite e
chocolate meio amargo.

Alpino - Creme de chocolate com amendoim.
Bombom - Creme belga de chocolate ao leite e
bombons triturados.
Brigabeijo - Brigadeiro trufado com beijinho
Negalê - Creme belga de chocolate ao leite e
creme belga de chocolate branco.
Prestígio - Creme de coco.
Quatro Leites -  Creme com leite, leite de coco,
leite em pó, leite condensado e creme de leite.

Decorada: R$ 79,90

Padrão: R$ 65,90 Decorada: R$ 75,90

 Obs.:  O preço final das tortas e bolos serão passados no final da produção, podendo ter uma diferença de até 300g do pedido devido ao recheio.

Tortas PADRÃO segue com decoração da vitrine, já as DECORADAS  são elaboradas a partir de sugestões do cliente.



TORTAS PREMIUM

Padrão: R$ 89,90

Beijinho - Brigadeiro trufado de coco.
Bombom de morango - Casquinha crocante.
recheada com brigadeiro branco e morangos
frescos.
Ferrero rocher - Creme de chocolate com
amendoim e ferrero rocher.
Floresta negra - Creme de chocolate com cerejas
em calda.
Livia frutas vermelhas - Creme de cream cheese
com geleia de frutas vermelhas.

Decorada: R$ 99,90

Morango com Suspiro - creme de nata com
morangos frescos e suspiro.
Morango Trufada - Creme trufado com chocolate
ao leite e chocolate meio amargo e morangos
frescos.
Negalê com Morango- Creme belga de chocolate
ao leite, creme belga de chocolate branco e
morangos frescos.
Paixão Mineira - Creme de coco, abacaxi e geleia
de ameixa.
Quatro Leites com Morangos -  Creme com leite,
leite de coco, leite em pó, leite condensado,
creme de leite e morangos frescos.

 Obs.:  O preço final das tortas e bolos serão passados no final da produção, podendo ter uma diferença de até 300g do pedido devido ao recheio.

Tortas PADRÃO segue com decoração da vitrine, já as DECORADAS  são elaboradas a partir de sugestões do cliente.

Lua nova - Brigadeiro branco, brigadeiro de
chocolate ao leite e morangos frescos.
Marta Rocha - Creme de ovos, creme de ameixa,
suspiros, crocante com castanha e fios de ovos.
Mineira - Creme de coco com abacaxi.
Morango com Belga - creme belga branco trufado
com morangos frescos.



TORTAS GELADAS

Alemã - Creme de nata, creme de chocolate ao
leite e bolacha de amido de milho.
Banoffe - Creme de nata, banana fresca, doce de
leite e casquinha crocante de bolacha com
manteiga.
Holandesa - Creme de nata, creme de chocolate ao
leite e bolacha maria.
Frutas Vermelhas - Creme de leite, leite
condensado, gelatina sem sabor e geleia de frutas
vermelhas.

Limão - Creme de leite, leite condensado,
gelatina sem sabor, essência e suco de limão.
Maracujá - Creme de leite, leite condensado,
gelatina sem sabor, essência e suco de maracujá.
Mousse - Mousse de chocolate trufado.
Oreo - Creme de leite, leite condensado, gelatina
sem sabor e oreo triturado.
Paçoquinha - Creme de leite, leite condensado,
gelatina sem sabor, amendoim e paçoquinha. 

Padrão: R$ 65,90 Decorada: R$ 75,90

 Obs.:  O preço final das tortas e bolos serão passados no final da produção, podendo ter uma diferença de até 300g do pedido devido ao recheio.

Tortas PADRÃO segue com decoração da vitrine, já as DECORADAS  são elaboradas a partir de sugestões do cliente.



 Obs.:  O preço final das tortas e bolos serão passados no final da produção, podendo ter uma diferença de até 300g do pedido devido ao recheio.

Tortas PADRÃO segue com decoração da vitrine, já as DECORADAS  são elaboradas a partir de sugestões do cliente.

DOCINHOS TRADICIONAIS 

Beijinho 
Brigadeiro Branco
Brigadeiro Preto
Cajuzinho
Casadinho

Pedido Mínimo de 50 unidades, Sendo 25 de cada sabor

DOCES ESPECIAIS

Mini Carolinas (Un) ...................................R$ 2,00
Mini Cup Cake (un)....................................R$ 4,50
Mini Churros (Un) .....................................R$ 1,50
Mini Quindim (Un) ....................................R$ 4,50
Mini Tortelete (Un) ...................................R$ 2,00

Pedido Mínimo de 25unidades

Meio Cento: R$ 80,00 Cento: R$ 160,00

Cheese Cake (Kg) ...................................R$ 79,90

Creme de leite, leite condensado, cream cheese,
gelatina sem sabor e geleia de frutas vermelhas.

Pudim de leite (Kg) ...................................R$ 65,90

Creme de leite, leite, leite condensado, ovos e
caramelo.



 Obs.:  O preço final das tortas e bolos serão passados no final da produção, podendo ter uma diferença de até 300g do pedido devido ao recheio.

Tortas PADRÃO segue com decoração da vitrine, já as DECORADAS  são elaboradas a partir de sugestões do cliente.

TORTAS DECORADAS
As tortas  decoradas são elaboradas a  partir  da sugestão do pedido do cl iente.  Escolha o  sabor no
cardápio e  envie  uma imagem através do whtasap da sugestão que você deseja.  Assim que
possível  entraremos em contato para acertar  os  detalhes  do seu pedido.  NÃO TRABALHAMOS
COM PASTA AMERICANA.

ALGUNS EXEMPLOS:


